Biiffetvorschlag

Kalt:
Kasseler und kalter Braten bunt belegt
skkk

Schinkenro6llchen
kkk

Bamberger Rauchschinken mit Friichten garniert
skkosk

rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensof3e
koksk

gerducherter und hausgebeizter Lachs
skokk

Terrine vom Mainzander mit Dillsof3e
sksksk

reichhaltiges Salatbiiffet

Warm:
Schweinelendchen mit frische Champignons in Rahm
skkosk

Héhnchenbrustfilet in Burgundersof3e
skokok
Hirschbraten
dazu
buntes Gemiise mit Sauce Hollandaise iiberbacken,
KartoffelkloBe, hausgem. Eierspétzle und bunte Nudeln

Brot- und Brétchenauswahl aus unserer hauseigenen Béackerei
internationale Kdseauswahl
skkok
Weincreme, braunes Schokoladenmouse
und Rote Griitze

Scheckenbach's Restaurant ]

:‘j

Italienisches Biiffet

Kalt
in Balsamico marinierte
Zucchinischeiben
Aubergine
Paprika

kokok

Vitello Tonnato
sksksk

Tomate Mozzarella und Basilikum
sksksk

Parmaschinken mit Honigmelone
sk

gebratene Riesengarnelen
skskok

reichhaltiges Salatbiiffet

Warm
Kalbsrollchen mit Tomatensof3e und Kése tiberbacken
dazu bunte Nudeln
sksksk

Tortellini mit Késesof3e
sksksk

Steinbeiferfilet auf Gemiisebett dazu Basmatireis
sksksk

Brot- und Brétchenauswahl aus unserer hauseigenen Béackerei
skskok

Kiseauswahl
sksksk

Marsallacreme und Tiramisu
dazu bunter Obstsalat



Material

Leihgebiihren fiir 24 Std.

Dunicell Tischdecke

Stofftischdecke

Stoffmundserviette

Glaser (Weillwein, Rotwein, Wasser, Bier usw.)
Stehtische

Bierbankgarnitur

Kaffeemaschine fiir 80 Tassen

Thermoskanne 1 1.

Kaffeegedeck

(Kaffeetasse, Untertasse, Kuchenteller, Kuchengabel, Kaffeeloffel)
Zuckerdose, Milchkdnnchen

Teller und Besteck je Teil

Glaskerzenleuchter

Aschenbecher

Preisliste auf Anfrage !!!!

Zur individuellen Absprache stehen wir Thnen gerne zur Verfiigung.

Bitte melden Sie sich telefonisch an.

Thr Scheckenbachs Restaurant

Scheckenbach's Restaurant '

Personal

Koch
Bedienung
Getréankebiiffetpersonal

Getrinke

Mineralwasser 0,7 1
Orangensaft Apfelsaft 1,0 1
Cola und Fanta 1,01
Hofbraupils vom Fass je Liter
Zitronenlimonade 0,7 1
Frankenwein

Oppmannsekt

Selbstverstindlich konnenSie auch eigene Ideen einbringen.




Suppen

-LeberkloBchensuppe
-Brokkolicremesuppe
-Blumenkohlcremesuppe

mit Lachsklochen
-Weinrahmsuppe

Hauptginge

-Hirschgeschnetzeltes
-Kalbsgeschnetzeltes

-Kalbsriicken

im ganzen gebraten

auf frischen Champignons in Rahm
-Schweinelendchen mit Champignons
in Rahm

-Héhnchenbrustfilet in
Burgunderrahmsof3e

-gefiillte Hihnchenbriiste
Mexikanisch oder

Brokkoli - Kése - Fiillung
geschmorte Lammhaxe

Beilagen

Spétzle, Kartoffelplatzchen, Nudeln, Kartoffelklofe,
SemmelkloBe, Kartoffelgratin, Basmatireis,

und reichhaltiges Salatbiiffet, Gemiisegarnitur

oder Apfelrotkohl

Scheckenbach's Restaurant

(Braten

-Hirschbraten
-Sauerbraten
-Burgunderbraten
-Schweinebraten
-Kalbsbraten
Beilagen: K168e und Apfelrotkohl

-Rindfleisch
mit Meerrettichgemiise und Nudeln

Fisch

-SteinbeiBerfilet auf Gemiisebett dazu Basmatireis

Dessert

-Mousse von weiller und brauner Schokolade
mit frischen Friichten

-Weincreme mit frischen Friichten

-Ambrosiacreme

-Tiramisu

-rote Griitze mit Vanillesof3e

-Késebrett mit internationaler Kédseauswahl
mit Partybrétchen und Butter

Rustikales

-Knochenschinken mit Salatbiiffet und Brotchen
-Spanferkel mit Salatbiiffet und Brotchen

(ab 25 Personen)

-Kasseler mit Sauerkraut und Brei
-Schweinehaxe mit Salatbiiffet und Brotchen
-Schweinebraten mit Senfkruste



